
CURRICULUM VITAE 
 
 

 
Nombre: Diego Badillo Ordoñez 

Nivel máximo de 
estudios: 

Licenciatura en Pedagogía 
Licenciatura en Gastronomía 
 
 
 

Experiencia laboral: 05/2018, A LA FECHA 
CONALEP, PLANTEL JOSÉ ANTONIO PADILLA SEGURA III 
PUESTO: COORDINADOR EJECUTIVO  
 

 
ESCUELA SECUNDARIA NO. 0342 EPIGMENIO GONZALEZ 
PUESTO: ORIENTADOR TÉCNICO 
FUNCIONES: ENCARGADO DE LA PARTE ADMINISTRATIVA, IMPARTIR 
ASIGNATURA EN CASO DE FALTA DEL PROFESOR TITULAR. 
 
 
ESCUELA PRIMARIA PROFR. ROBERTO GARCIAMORENO RIVERO 
PUESTO: PROFESOR DE GRUPO 
FUNCIONES: PLANEACIÓN DE CLASE, INTERACCIÓN CON LOS 
PADRES DE FAMIALIA    
 
03/2013 - 02/2014 
GASTRONOMICA SANTIN S.A. DE C.V. 
PUESTO: SUPERVISOR DE COMEDORES INDUSTRIALES 
FUNCIONES: COORDINACIÓN GENERAL DE 9 COMEDORES 
INDUSTRIALES  
 
01/2012 - 12/2012 
MADERO RESTAURANTE-CAFE 
PUESTO: JEFE DE COCINA 
FUNCIONES: COORDINAR PERSONAL DE COCINA, PLANEACIÓN Y 
CONTROL DE SUMINISTROS. 
 
03/2009 - 11/2010 
LÍNEA DE TRANSPORTES AFL 
PUESTO: AUXILIAR DE MANTENIMIENTO Y CONTROL DE TRÁFICO 
FUNCIONES: PROGRAMACIÓN Y CUMPLIMIENTO DE MANTENIMIENTO 
DE UNIDADES DE TRANSPORTE. 

 
 

Campo de 
experiencia: 

Docencia, gastronomía; control de tráfico 
 

 
Habilidades: Conocimientos y manejo de sistemas de cómputo. 

Conocimientos en diferentes tipos de cocina y planeación de eventos. 
Persona proactiva, dinámica, colaborativa y honesta. 
Habilidad de negociación, interacción y satisfacción del cliente. 
 

 


